Erbaluce di Caluso DOCG
Bulgarium - Calusium - Peveronis

Vitigno: Erbaluce

Allevamento: pergola
Rese per ettaro: 90 g

Produzione annua di bottiglie: 4.800
Raccolta: Meta di settembre

ERBALUCE
 DICALUSD

I CHGINE CONTROLLATAE GV

Vinificazione: Rapida pressatura delle
uve, con awvio della fermentazione
aleolica a temperatura controllata

BULGARIUM E
y

Affinamento: 8 mesi in acciaio inox
Imbottigliamento: Tappo vite
Aleol: 13% - 12% - 13% Vol

Acidita totale: 6,3 g/L

pH: 3.4

Colore: Cristallino giallo paglierino con
riflessi verdolini

Olfatto: (vedi sentori in etichetta)

Gusto: (vedi sentori in etichetta)
Abbinamenti gastronomici:

* Bulgarium: Formaggi freschi e

pesce

» Calusium: Primi piatti S & Tnyg

* Peveronis: Primi piatti e secondi a F .
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vww.cantinadellaserra.com - tel. 0125 72166 - wines@cantinadellaserra.it
Via Str. Nuova, 12, cap 10010, Piverone (TO)


https://www.google.it/search?q=cantina+della+serra&client=ms-android-samsung&sxsrf=APwXEddv9yC-KR6CDEERXi6W4tuVvfstjg%3A1683708472422&ei=OFpbZJ-wGdSQxc8PnLuYgAI&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TCqJz8gzN0k2YLRSNagwMbcwM7IwMTM1S040TUlMsTKoMDOwNDFKtUgxTEpNMjIxMvESTk7MK8nMS1RISc3JSVQoTi0qSgQAFq4WMg&oq=cantina+della+serra&gs_lcp=&sclient=gws-wiz-serp#

